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INTRODUCCION

La produccién organica en México presentd crecimiento dinamico y auge a partir de la década de los
80’ s, actual mente se concentra principal mente |en
mayoria de las operaciones de produccion pertenecen a pequgiioductores,quienes entre los
principales cultivos producen café, aguacate, chile morrén, miel, agave, mango, p&taeatros.

En México el cultivo del agave constituye un importante renglon en la produccién agricola, su cultivo y su
industria rgpresentan un importante porcentaje en el producto interno bruto y de ingresos para la
poblacion que se dedica a esta actividegferente a la produccidén organica del agaveles ultimos
afiosse ha multiplicado la superficiese han incrementado las expaciones de productoderivados de

este cultivo, encontrandose actualmente entre los principales cultivos en produccion organica

Asimismoeel Agave y Tequila al ser productos con Denominacién de Origen, se conviertepredugto
especial, que consecuentemente requiere de un procedimiento de certificacion organica partcular,
través del cuabu sistema de produccion convenciorsa& ajusteal estdndar de produccién organica
excluyendo el uso de fertilizantes y plaguisidie origen quimicg de este modose garanticegue el

suelo en queescultivad el agave, materia primparala producciénde tequila,no ha sido expuesto a
ninguna sustancia de origen quimico en por lo menos 3,gg@®do denominado de conversion gde
acuerdo a la regulacion mexicana en materia de produjo organica es el minimo de tiempo que las tierras
asociadas a los cultivos deberan pasar para alcanzar la certificacion organica. .

En este contexto, para la produccion del cultivoAdgve tequiliaa weber variedad azubsi como los
productos y/o subproductos derivados del mismo que deseen obtener la certificacion organica y
ostentar el Distintivo Nacional de productos organicos de México virud de que la Secretaria ha
considerado convenientdar continuidad a las facilidades para regular un proceso de certificacion de
Tequila como producto organicse expide la presenteGuia para el manejo organico del cultivo del
Agave tequilanaveber variedad azul y Tequila con denominacién de otigen

OBJETIVOS
1 Establecer el manejaon elcualse deberacultivarel Agave tequilianaveber variedad aul, con
denominacién de origepara que los productos y subproductos derivados del mjgmnedan
contar con los criterios y requisitos para alcanzar la fagatiion organica, establecida en la
normatividad vigente en materia de produccion organica en México.
9 Clarificar los requisitos a cumplir por los operadores, asi como los criterios a evaluar en el
proceso de certificacion organica del Tequila y cultiMdAdave tequilanaVeber variedad azul

ALCANCE

La Guia es aplicable en todas las regiones del territorio nacional donde exista la denominacién de origen
de los productos de agave y tequila y tengaterés en la certificacion organica bajo Regulacion
Mexicanade Productos Organicos

Ademas de la presente Guia, los interesados deberan cumplir con las disposiciones establecidas en la Ley
de Productos Organicos, Reglamento de la Ley de Productos Organicos, Ley de Propiedad Industrial,
ACUERDO por el que se dan a conocer los Lineamieatada Operacion Organica de las actividades
agropecuarias y sus posteriores modificaciones, ACUERDO por el que se establece la campafa y las
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medidas fitosanitarias que deberan aplicarse para el control y en su caso erradicacion del picudo del
agave, astomo disminuir el dafio de las enfermedades asociadas a dicha plaga en la Zona Denominacion
de Origen Tequila,; asi como la Norma Oficial Mexicana -B@NSCFR012, Bebidas alcohdlicas
TequilaEspecificaciones.

La aplicacion de las disposiciones estaliEsien la presente Guia, corresponde a la Secretaria a través
del SENASICA, o en su caso, ®lgmnosde Coadyuvancia Aprobadosuandose considere necesario
en el ambito de sus respectivas atribuciones

DEFINICIONES

Para los fines que se establecenlarpresente guia, ademas de otras definiciones contenidas en la Ley
de Productos Orgéanicos e instrumentos juridicos que se derivan, asi cddwntea Oficial Mexicana
NOM-006-SCFR005, Bebidas AlcohélicA®quila Especificacionedgbera entenderse como:

AGAVE ORGANIC@gave tequilanaWeber variedad azul, cultivada conforme lo establece la Ley de
Productos Organicos, su reglamento y demas disposiciones legales aplicables

AGAVE TEQUILANA WEBER VARIEDAD B&tidcie de planta suculenta pertenecientea ddmilia de

las agavaceas ahora subfamilia Agavoideae, siendo el principal producto econdmico del estado de Jalisco
al utilizarse como Unica materia prima basica para la elaboracién del Tequila.

AGRICULTURA ORGANIEA:la préactica y el arte empleados en la produccién de alimentos, fibras,
medicinas y otros satisfactores de necesidades humanas, mediante un manejo sostenible de los recursos
naturales. El proceso productivo se beneficia de los ciclos ecoldgicos yngeesis plaguicidas y
fertilizantes obtenidos mediante sintesis artificial o por la adicibn o modificacion de ingredientes de
origen quimico o petroquimico. Responde a normas de produccién y calidad, mediante las cuales se
diferencia de la agricultura traconal y convencional.

INSPECCIONRGANICAProceso por el cual la Secretaria, el Organismo de Certificacion Aprobado o
reconocido para aplicar la certificacion; realiza revisitel sistema de documentaciopn verifica la
integridad organica de productog'o ingredientes organicos, desde la produccion hasta la cosecha,
almacenamiento, transporte, procesamiento, incluyendo el agua utilizada tanto para los procesos de
limpieza como para el procesamiento, manejo y ventas, expresandose a través de un didemen
auditoria.

CONSEJO REGULADOR DEL TEQUILA EE€RTRrganizaciéon dedicada a verificar y certificar el
cumplimiento con la Norma Oficial del Tequila, asi como a promover la calidad, la cultura y el prestigio
de la bebida nacional por excelencia.

CONTROBIOLOGIC@so de enemigos naturales vivos, incluidos parasitos, depredadores y una amplia
variedad de microorganismos, como agentes contra las plagas.

DENOMINACION DE ORIGESllandicacion geogréafica constituida por la denominacion de un pais, una
region o de un lugar determinado, o constituida por una denominacién que sin ser la de un pais, una
regiéon o un lugar determinado se refiere a un area geografica determinada, utilizada para designar un
producto originario y cuya cualidad, reputacion u otraaracteristicas se deban exclusiva o
esencialmente al medio geografico en el cual se produce, incluidos los factores naturales y humanos.
Tales caracteristicas son atribuibles a factores naturales como, por ejemplo, la humedad, los cambios de
temperatura,el pH del suelo, la altura sobre el nivel del mar, etc. y a factores humanos como son los
conocimientos tradicionales y las habilidades de los habitantes del lugar.

DESTILACIONeparacion de los constituyentes de una mezcla liquida por vaporizacion| pecia

misma y recuperacion de los vapores y residuos; es decir la separacion de una mezcla de sustancias ep
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donde se fraccionan las volatiles de un residuo no volatil. La destilacion alcohdlica esta basada en que e
alcohol etilico siendo mas ligero qu agua, vaporiza a una temperatura menor que el punto de
ebullicién del agua, los vapores que suben pueden ser condensados y convertidos a forma liquida con un
alto contenido alcohdlico.

El Tequila orgénico puede ser afiadido de edulcorantes, colorantesiatizantes y/o saborizantes
siempre y cuando estén incluidos en la Lista Nacional de Sust®eciagidas. (Véase anexo 1)
EXTRACCIONDdo recipiente nuevo destinado a contener el Tequila y que entra en contacto con el
mismo, conservando su integridéidica, quimica, sensorial y sanitaria.

FERMENTACIORS la transformacion de los azlcares de origen vegetal, en alcohol etilico y bioxido de
carbono, con la formacién de otros compuestos que contribuirdn a las caracteristicas sensoriales finales
del Tequia.

FILTRACIONProceso de separacion de particulas solidas presentes en el Tequila, a través de un medio
filtrante.

FORMULACIONEtapa previa al proceso de fermentacién en donde se preparan los mostos para tener
condiciones adecuadas de fermentacion yserncaso, para cumplir con el contenido de 51% en masa de
azucares reductores procedentes del agave.

HIDROLISISrocedimiento quimico, térmico, enzimatico o la combinaciéon de los anteriores, con el
proposito de desdoblar los carbohidratos principalmenténldina presentes en el agave, para obtener
azucares simples aptos para ser fermentados.

HIJUELO EN PROCESO DE CONVERSj@a proveniente de una plantacion en proceso de
conversion a orgénica.

HIJUELO ORGANICRlanta generada por rizoma de una plmnadre deAgave tequilanaWeber
variedad azul con certificado como organico.

INSTITUTO MEXICANO DE LA PROPIEDAD INDUBAHAES el organismo que, entre sus facultades,
puede emitir declaratorias de proteccion a denominaciones de origen y autotizaoede las mismas,
haciendo notar que el Estado Mexicano es el titular de dichas denominaciones
SUSTANCIABERMITIDQSToda insumo cuya utilizacion en cualquier parte del proceso de la
operacion organica, se encuentra aprobada para su uso y por endacsentra dispuesta en la

Regulacion Mexicana de Produccion Organica y en subsecuencia esta incluida en alguno de los

cuadros que describen usos y aplicaciones en la Lista Nacional de Sustancias Permitidas.
SUSTANCIABROHIBIDOToda insumo cuya utilizaci@ en cualquier parte del proceso de la
operacién organica no se encuentre aprobada para su uso y por ende no se encuentre dispuesta en
la Regulacién Mexicana de Produccion Organica y en subsecuencia no se encuentre incluida er
ninguna de los cuadros que st@iben usos y aplicaciones en la Lista Nacional de Sustancias
Permitidas, pero ademas no cuenta con aprobacion vigente por ninguna autoridad gubernamental
internacional que se encuentre en proceso de negociacion de equivalencias con México.

LISTA NACIONAEI listado de sustancias, materiales, productos, insumos, métodos e ingredientes
clasificados como permitidos, restringidos y prohibidos en toda la cadena productiva que han sido
evaluados y dictaminados por el grupo de expertos del Consejo, dispuestagegulacion nacional y
publicado en el Diario Oficial de la Federacion por la Secretaria;

NUTRICION ORGANICRe trata del suministro de nutrientes en forma de abono organico, hacia las
plantas a través de insumos provenientes del reciclado de migsr@asubstancias naturales, vegetales

o animales, previamente fermentadas o el uso de plantas fijadoras de nitrégeno.

PLAGAForma de vida animal o vegetal, o agente patogénico, dafiino o potencialmente dafiino a los
vegetales.
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PLAGUICIDAnsumo fitosanitao destinado a prevenir, repeler, combatir y destruir a los organismos
biol6gicos nocivos a los vegetales, sus productos o sdoptos tales como lomsecticidas, fungicidas,
herbicidas, acaricidas, moluscucidas, nematicidas y rodenticidas.

PLAN ORGANIC Documentoen que se detallan las etapas de la produccion y el manejo organico e
incluye la descripcion de todos los aspectos de las actividades de produccién orgénica sujetos a
observancia de acuerdo con esta Ley y sus disposiciones reglamentarias.

PLANTACIONPorcion delimitada de superficie terrestre donde se encuentra establecido un cultivo de
determinada especie de planta.

PROCESAMIENTO ORGANI@®actividades de cocinar, hornear, curar, calentar, secar, mezclar, moler,
batir, separar, extraer, sacrificar animales, cortar, fermentar, destilar, destripar, descabezar, preservar,
deshidratar, preenfriar, enfriar y congelar o procedimientos de martufa analogos a los anteriores;
incluye el empaque, reempaque, enlatado, envasado, enmarguetado o la contencién de alimentos en
envases.

PRODUCT@RGANICOTodo producto producido o procesado bajo la regulacién en materia de
produccién organica y esta delamente certificado.

ROTACION DE CULTIVDernancia en el uso agricola del suelo mediante el establecimiento de un
cultivo distinto al anterior con el fin de regenerar la fertilidad del suelo en forma natural y evitar el
monocultivo.

TEQUILA 100% AGAMEebida alcohdlica regional obtenida por destilacion de mostos, preparados
directa y originalmente del material extraido, en las instalaciones de la fabrica de un Productor
Autorizado, la cual debe ser ubicada en el territorio 0 comprendido eREIBOLUOpor la que se
modifica la Declaracion General de Proteccion de la Denominacion de Origen Tequila, publicada el 13 de
octubre de 197;/publicada en el DOF 26 de junio de 200Qjerivado de las cabezas égave tequilana
Weber variedad Azul, previa o gesormente hidrolizadas o cocidas, y sometidos a fermentacion
alcohdlica con levaduras cultivadas o no siendo susceptibles los mostos de ser enriquecidos y mezclados
conjuntamente en la formulacién con otros azucares hasta en una proporcion no maycvodezd®ares
reductores totales expresados en unidades de masa, en los términos establecitldSOM-006-SCFI

2012, Bebidas alcohdlicA®quilaEspecificacioney en la inteligencia que no estan permitidas las
mezclas en frio. El Tequila es un liqguido guede tener color, cuando sea madurado, abocado, o
afiadido de un color especifico.

TEQUILA ORGANICEX el Tequila 100 % Agave producido o procesado con agave organico conforme a
los sistemas de produccion y procesamiento establecido en la Ley de Prodbaésicos, su
reglamento, Lineamientos y Guia, debidamente certificado por un Organismo de Certificacion acreditado
y aprobado por la Secretaria o ante un comité de certificacién organica participativa reconocido por la
Secretaria.

DENOMINACION DE ORIGEN

Diversos paises del mundo, entre ellos México, han tenido que proteger sus productos que cuentan con
calidad y caracteristicas Unicas que exclusivamente se dan en el medio geogréfico, comprendiendo los
factores naturales y humanos de nuestro pais, cofinetle evitar la competencia desleal a través de
imitaciones, falsificaciones o adulteraciones.

Los mexicanos, por ejemplo, sabemos que el tequila es exclusivo de nuestro pais, sin embargo, hastg
hace poco, no era dificil encontrar un "tequila japonés'; lmoque surgié la necesidad de proteger y
distinguir esta bebida, otorgandole una declaracién de proteccion a la denominacion de origen "tequila”.
De acuerdo con el articulo 156 de la Ley de la Propiedad Industrial: "se entiende por denominacion de
origen el nombre de una regidn geografica del pais que sirva para designar un producto originario de la
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misma, y cuya calidad o caracteristica se deban exclusivamente al medio geogréafico, comprendiendo en
éste los factores natutes y los humanos".

Por ejemplo,Ja denominacion de origen "tequila” surge del nombre geografico de Tequila, que es un
municipio del estado de Jalisco, en donde se cultiva y produce una variedad de agave conocida como
Tequilana Weber variedad azul, que es la materia prima basica paé@aiase producto. Dicho agave

se deriva de las condiciones geograficas que incluyen precipitacion pluvial, clima, condiciones de la
tierra, etc., que le otorgan caracteristicas especiales y propias para elaborar la bebida alcohdlica
"tequila”.

Adicionalexiste la DeclaracioGeneralde Protecciora | a Denomi naci 6 otorgh@gaelOr i gle n
13 de octubre de 1977 y numero de registro ante IMPI No. 669, estableciendo una zona Geogréfica que
abarca aproximadamente 181 municipios, en los estados dedalMichoacan, Nayarit, Guanajuato y
Tamaulipas

Ademas la norma oficial mexicana N@RB-SCFI2005, Bebidas alcohdlicaequila Especificaciones,
publicada en el diario oficial de la federacién X8 de Diciembre de 20l12que establece las
caracteristtas y especificaciones que deben cumplir los integrantes de la cadena productiva, industrial y
comerci al del tequila para proteger a | a Denomin
Decl araci 6n Gener al de Protegui lba” avil @e Dteem,0o mi & alk F
Propiedad Industrial, la Ley Federal de Proteccion al Consumidor y demas disposiciones legales
relacionadas vigentes.

REGULACION MEXICANA DE PRODUCTOS ORGANICOS

1 Ley de Productos Organicos.
Publicada en el Diario Ofad de la Federacion el 07 de febrero del 2006, en donde se estaldaterel
ambito deatribucion la de promovey regular los criterios y/o requisitos para la conversién, produccion,
procesamiento, elaboracion, preparacion, acondicionamientalmacenamiento, identificacion,
empaque, etiquetado, distribucién, transporte, comercializacion, verificacion y certificacion de
productos producidos organicamente

1 Reglamento de la Ley de Productos Organicos.
Publicado en el Diario Oficiakda Federaddn el 01 de abril de 2010en donde se establec&
reglamentaion de la Ley de Productos Organicos

9 Acuerdo por el que se da a conocer los Lineamientos para la Operaciéon Organica de las
Actividades Agropecuarias.

Publicado en el Diario Oficial de ladEsacion el 29 de octubre de 2016 donde se establecen entre el
ambito de atribucion la deormar la operacion orgénica que desarrollen las personas fisicas o morales,
en materia agropecuaria; asi como los procedimientos paresificacion y recononiiento y establece
el ambito de aplicacion a todaasl actividades agropecuarias donde se produzcan productos frescos o
vivos, de vegetales 0 animales y sus productos o subproductos, incluido los materiales de reproduccion
vegetativa, las semillas, micedio esporadps productos de las actividades agropecuarias de procesados
o transformados como el Agave tequilana weber variedad azullas levaduras destinadas al
procesamiento de alimentoda produccion y comercializacion de materiales, sustancias,uptos,
insumos e ingredientes, previa evaluacion positiva a los requisitos y procedimientos, para ser incluidos
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en laListaNacional de permitidos con o sin restriccion en la operacion organica, asi como métodos a
introducir en las operaciones orgénicasayista nacional de materiales, sustancias, productos, insumos,
métodos e ingredientes prohibidos.

9 Acuerdo por el que se da a conocer el Distintivo Nacional de los Productos Organicos y se
establecen las reglas generales para su uso en el EtiquetaddosieProductos Certificados
COMO organicos.
Publicado en el diario oficial de la federacion el 25 de octubre de 2013, en donde se establecen entre el
ambito de atribucion la delar a conocer y establecer las reglas de uso del Distintivo Nacional de los
Praductos Organicos con las especificaciones, patrones cromaticos y demdas caracteristicas que se
precisan en el presente instrumento.

CERTIFICACION ORGANICA

Los productos orgéanicos certificados son aquellos que se producen, almacenan, elaboran, manipulan y
comercializan de conformidad con la ley de productos organicos y demas disposiciones reglamentarias y
cuya certificacion de productos "organicos" corre a cargo de organismos de certificacion aprobados por
la autoridad competente.

Actualmente existen 11 ganismos aprobados por la Secretaria a través del SENA&Ii€Aes
constatan que los sistemas de produccién, manejo, procesamiento y/o comercializacion de productos
organicos se ajusten a los requisitos establecidos en la Ley de Productos Organicdsposigones
reglamentarias, una vez que el OCO ha constatado el cumplimiento de los instrumentos normativos en
materia de productos organicos, se evalla la solicitud para autorizar el uso del distintivo nacional de
productos organicos en la etiqueta deloducto certificado. Esta etiqueta variara de acuerdo con el
organismo de certificacion que la expida, pero puede tomarse como garantia de cumplimiento de los
requisitos fundamentales de un producto "organico" desde la produccidon primaria hasta la
comercalizacion en punto de venta final.

9 Certificaciéon Participativa
En términos de la regulaciomexicanaexiste la certificaciérorganicaparticipativa otorgada por la
secretaria a través del SENASI€Aos productores de produccion familiar y/o de los pefips
productores que de manera organizada, cumplan con lo siguiente:

i Estar directamente involucrados en una iniciativa de produccién y oferta, a través de alguno de
estos mecanismos: tianguis, mercados, entregas directas a consumidores u otro que busque
aplicar este sistema;

9 Constituirse en una organizaciéon que les permita operar el sistema de certificacion organica
participativa;

1 Conformar una estructura minima de recursos humanos y documentacion para dar garantia de
sus procesos y confianza a los canglores, y

9 Disponer de un espacio para ofertar sus productos siempre y cuando vendan y/o entreguen
directamente al consumidor o usuario final dichos productos, siempre que no los produzcan,
preparen o almacenen si no es en conexion con el punto de vimallayfno sean de importacion.

1 integrarun Comité de Certificacion Organica Participativa que actuara con base en los principios
de: transparencia, descentralizacion, horizontalidad, participacion, confianza, aprendizaje,
soberania alimentaria adaptabildad y simplificacién, integrado porla participacion de
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consumidores, técnicos y de la sociedad civil con conocimiento del tema de los productos
organicos, los cuales entre sus funcioteranla de:

a) Definir los procedimientos concretos de la certificacion organica participativa, de
acuerdo a las caracteristicas sociales y agroecolégicas regionales;

b) Elaborar el cuestionario que debera contener como minimo la siguiente informacion:
Historial de cultivey actividades realizadas en la unidad de produccién agropecuaria y/o
unidad de procesamiento; Plan de manejo organico; datos sociales determinados por
cada Comité; y croquis y/o mapa de la unidad de produccion y/o procesamiento;

¢) Realizar la visita de acpaniamiento;

d) Garantizar el cumplimiento de los principios de la certificacion participativa, y

e) Otras funciones que podra desarrollar como participar en el intercambio de experiencias
a nivel nacional o internacional, ofrecer capacitacion y/o apoyo par@drtificacion
Organica Participativa, a Comités sin la experiencia suficiente, compartir informacién
técnica, entre otros.

f) El Comité en su reunién periédica evaluara las solicitudes junto con el reporte de visita y
emitird el dictamen a los solicitantesomo: operador certificado; operador con
incumplimientos menores y los operadores en incumplimientos mayores quienes se les
dara carta de negacion de la certificacion indicando los incumplimientos. EI Comité
calificara los incumplimientos y se le podréeckr asesoria y capacitacion dirigidas para
lograr una produccioén orientada hacia la produccion orgéanica.

g) El organismo de certificacion participativa emitira un certificado orgénico participativo
como lo marca este Acuerdo una vez que se haya determigadcel operador cumple
con los requisitos aqui indicados.

Para alcanzar el reconocimiento de certificacion participativa, debera presentar su solicitud
directamente al senasica, dar cumplimiento con la documentacién correspondiente, para ser procedente
el analisis y programacién de la inspeccion para consitaumplimiento con los lineamientos para la
operacién organica segun los apartados que le aplique

Una vez alcanzada el reconocimiento de sistema de certificacién particifiiysoductorespodran
comercializar sus productos sin ostentarse como organicos o denominaciones equivatémedran

hacer uso de distintivo nacional de productos organem$os términos déa ley de productos organicos

y disposiciones reglamentarias. Sin embargdran exhibir los productos producidos ecolégicamente en

el espacio para ofertar sus productos siempre que no los produzcan, preparen o almacenen si no es en
conexion con el punto de venta final y no sean de importacioén.

1 Solicitud de certificacion
Todapersona fisica 0 moraproductora y/o procesadora dégave tequilanaVeber variedad azutjue
tenga interés encertificar su operaciércomo organica, renova y/o amplia o el reconocimiento
retroactivo del periodo de anversiondel Agave tequilanaNeber variedad azwton denominacion de
origen,deberd solicitarlante un organismade certificacién organica (OCQOjpediante formato GSQF
01 (ver ANEXQ) para la certificacion, el formato-8QF02 (ver ANEXO 3para la recertificacioo los
que apique el Organismo aprobadanexando adicionalmente los registros o andlisis aplicados al suelo
y/o a las plantas, y evidencia documental que se considere de interés para el tramite de la splicitud
contar con un Plan Organiem el que detalle las etapa la produccion y el manejo organico e incluya
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la descripcion de todos los aspectos de las actividades de produccién organica sujetos a observancia de
acuerdo con la Ley de Productos Organicos y sus disposiciones reglamentarias.

Para mayor infanacion sobreel proceso de certificaciérpodrd consultarel padron deorganismos
aprobados por la Secretaria, donde encontrara informaciéde contactopara aplicar la solicitud ante
el organismo de su eleccidmww.gob.mx/senasica

1 Conversion
Se trata del periodo de tiempde al menos 3 afios anteriores agemera cosecha organical cual
debera transcurridesde que el interesado realiza su solicitud anteD@0 hasta obtener el certificado
organico, durante este tiemptos suelos no deben recibir aplicacion alguna de sustancias prohibidas,
permitiéndoles pasar por el proceso de desintoxicacion a la que generalmente en produccion
convencional estaba sometida,teses eliminar residuos de productos quimicos, residuos de plaguicidas,
herbicidas, etc.
Durante este periodo, debera establecer el manejo de acuerdo al planiocoggresentado ante el
organismopara el inicio del periodo de conversion, del mismo maaltotel productos o subproductos
que se derive de las actividades que desee certificara como organica no podran rotularse, ostentarse ni
venderse con la referencia de Produccion Orgénica o ecolégica y/o prefijos bio, eco, ni tampoco utilizar
el distintivo racional de organico ni ser comercializadas como tal, hasta el término del periodo de
conversion y obtencién de la certificacion organica. Ademas durante el periodo de conversion estara
sujetaal menos a una inspeccipantes de su primera cosecha organica.

1 Periodo retroactivo
El reconocimiento retroactivo del periodo de conversion aplica para aquellos solicitantgsegeaten
informacién del historial de campo y/o analisis aplicados al suelo y/o las plantas, como evidencia para
demostrarque en las pacelas no se utilizaron materiales y/o sustancias prohibidas o sufrieron riesgo de
contaminacién por deriva de materiales o sustancias prohibigasea debido a que han permanecido
en descansoo bien se trata de parcelage agricultura convenciongl no han aplicalo sustancias o
materialesque no formen parte de la Lista Nacional de Sustancia Permitidas en la Operacién Organica.

1 Plan organico
Se trata del documento en el que se detallan las etapas de la produccién y el manejo organico e incluye
la descripcion de todos los aspectos de las actividades de produccidn organica sujetos a observancia de
acuerdo con la Ley de productos organicos Yy sus disposiciones reglamentarias.

El plan de manejdebera actualizarse anualmente y contener como minimailjisentes aspectos:

a) Predio para establecer la plantacion organicaAdave tequilanaVeber variedad azul

b) Manejo de la plantacion tales como la seleccion, manejo y origen de los hijuelos; el establecimiento
de la plantacion y la Cosecha y el cumplimiedéolas obligaciones del Manual Operativo de la
Campania contra plagas reglamentadas del agave.

c) Los antecedentes o historial de manejo, incluido los insumos utilizados en la unidad de produccion
agropecuaria de los ultimos tres afides;forma en que los dedva presentar incluye listas y registro
sisteméatico de las sustancias y materiales usados, indicando su composicion, fuente, lugar donde se
utiliza y documentacion comercial disponible y etiqueta del insumo.
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La descripcion de las actividades quersalizan actualmente en la unidad o que prevalecen en la
operaciéon como el abonado o nutriciée das plantas, manejo de plagasntre otros, que indique las
actividades a reala en el periodo de conversion.

Un programa de actividades que contengadspectos que deben ser cambiados durante el proceso de
conversion, por ejemplo: rotacion de cultivos, manejo de estiércol, manejo del ganado, plan de
produccion de forrajes, manejo de plagas y enfermedades, condiciones ambientales, conservacion de
suelos,manejo del agua, incluyendo plazgsra verificar que el Plan Organico se esta implementando

en forma efectiva, asi como de las intenciones futuras y sobre las mejoras en todas las areas de
produccién.

La herramienta y maquinaria utilizada en la opayaarganica debera diferenciarse de la utilizada en la
actividad agropecuaria convencional y cuando esto no sea posible, la herramienta y maquinaria utilizada,
deberd ser limpiada para prevenir contaminacion, antes de ser utilizada en las operacionésasrgan

Una descripcion completa del sistema de regigtiplementado

Una descripcion de las practicas administrativas y barreras fisicas establecidas por el operador para
mantener la integridad organica de los productos y prevenir mezcla de productésiarg y no
organico®n una operacion paralela.

1 Material vegetativa
Para el cultivo de agave organico es necedaaiter uso de material vegetativo organico, que provenga
de variedades nativas o criollas, hibridos; las mejor adaptadas a las condiciones ambientales o culturales
de cada region; y en caso que no existan en su tipo organico, o bien, no estén dispanésiescie o
variedad de interés en el mercadogodra emplearmaterial vegetativo en conversion o de produccién
natural que estén siendo producidosn forma organica por un periodo no menor a un afaiy
tratamiento alguno y des ser el caso debeser contratadoscon sustancias incluidas en la lista nacional
de sustancias permitidas para la operacién orgéanica, en todo caso el operador debe comprometerse a
generar sus propio material de propagacion, el cual deberd cumplir con los principios de produccion
orgénica establecidos en la disposiciones legales aplicables.

Cuando el material vegetativo requiera de algun tratamiento fitosanitario y sea un requisito obligado y
las sustancias aplicadas no se encuentren dentro de la lista nacional; deberan reai@aesapara
eliminar o reducir la presencia de las sustancias aplicadas antes de la plantacién; y toda planta emergida
de ese material, serdn manejados organicamente, no aplica esta excepcion cuando exista disponibles la
especie o variedad de interés ehreercado, o en cantidad insuficiente y no exista disposiciones para la
aplicacion de tratamiento fitosanitarios como requisito obligado.

Cuando existan riesgos por catastrofe natural o riesgo ante la extincion de cultivares de imaterés, |
Secretaria noficard mediante oficio al organismo de certificacion organica aprobado u organism
reconocido por la Secretaripermita de manera temporal el uso de semillas convencionales para la
produccion orgénica, los cuales deberan ser manejados organicamente pariodo no menor a un

afo.
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1 Cultivo deAgave tequiliana
La Unica especie vegetal para efectos de la presente Gigae® tequilandVeber variedad azul, cuyas
plantaciones se encuentre establecidas en el territorio protegido pobdalaracionGeneral de
Protecci é6n a | a Denominaci 6on de Origen “Tequil 3
de octubre de 1977. Ademas el predio y/o plantacion organica debe estar ubicada e independiente de
plantaciones de manejo convencional.

Laherramienta y maquinaria utilizada en la produccién orgénica del agave debera diferenciarse de la
utilizada en la actividad agropecuaria tradicional o convencional; la cual podra ser de uso exclusivo para
el cultivo del agave organic8e puede utilizar lenisma maquinaria en organico y convencional, con la
adecuada limpieza o purga en caso necesario. Esto es propuesto por el operador, y debe de ser revisadc
y aprobado por la certificadora.

Si el productor Agavero tiene mas de una plantacion o predio deeagndicar si todas estan en el
programa de certificacién organica, en caso que estén, tendrian el mismo estatus de certificacion, en
caso de produccion paralela o dividida indicar el tipo de manejo de cada unidad de produccion. La
plantacion o predio degave organico debera de estar aislada de 25 metros en adelante de cualquier
cultivo, asegurarse de garantizar la proteccion del cultivo y que no se ubigue a pie de carreteras estatales
o federales dentro de la Denominacién de Origen Tequila.

I. El responshle de la operacién organica, debe, tener la BitAcora de manejo de las plantaciones de
Agave.

II. Cumplir con los principios generales de la produccién organica, como la rotacion de cultivo al
finalizar el ciclo soportado con registros y la correspondiarftarinacion relevante sobre el cultivo
empleado y condiciones de desarrollo hasta su cosecha y nueva preparacionade suel

lll. Los Operadores deberan de implementar las medidas necesarias, para evitar la contaminacion de
sus operaciones por sustancias proh#sd originadas fuera de su operacion o por factores
ambientales, en caso contrario perdera su condicién de organico.

IV. Las unidades sujetas bajo operaciéon organica, deben estar identificadas mediante letreros en los
sitios principales, las cuales seran plaslas en el sistema de registro de la unidad de produccion
para facilitar la rastreabilidad.

V. Cuando se lleve a cabo el proceso de jima en los predios que contienen agave organico se debera
eliminar las dos hileras de la periferia de la plantacion y lamsegpas y Gltimas 3 (tres) plantas de
cada hilera o melga, debido a que cumplieron con su funcion de barrera natural viva, el agave
eliminado no debera considerarse con la calidad de orgénico, sin embargo esta barrera podra
reconsiderarse con base al anélide riesgos de cada lindero de la parcela que realice el organismo
de certificacion.

1 Condiciones ambientales
La agricultura organica reduce la utilizacion de energia no renovable al disminuir la necesidad de
sustancias agroquimicas, contribuyendométigar el efecto de invernadero y el calentamiento del
planeta mediante su capacidad de retener el carbono en el suelo. Muchas précticas de gestion utilizadas
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por la agricultura organica (como la labranza minima, la devolucion de los residuos de laas@dec
suelo, la utilizacion de cubiertas vegetales, incrementan la devolucién de carbono al suelo, lo que eleva
la productividad y favorece el almacenamiento de carbdmtp://www.fao.org/organicag/oafag/oa-
fag6/es/ (OCT/2016).

Eneste sentido eproductorde agave organicdeberaimplementarpracticas de conservacidte suelos
y agua encausadas a la prevencion y reduccién del procestegequilibro ecoldgicatilizando técnicas
agroecol@icasapropiadas.

A) Conservaciones suelos
En la agricultura organica son fundamentales las practicas de enriquecimiento de lostaledaxmo:
Uso de barreras vivas 0 muertas.

1) Sembras en el contorno.

2) Fomentar e implantar practicas de labranza denservacién y cultivo de cobertura que
mantengan, mejoren e/o incrementen la materia organica del suelo, que refuercen la estabilidad
y la biodiversidad edaficas, prevengan la compactacién del suelo, erosién del suelo y orientarlos
a mejorar la fertilidads el potencial de uso del suelo.

3) Estableceren las areas de cultivo, sistemas diversificados con dos o mas estratos vegetales de
especies nativas, especialmente en los cultivos perennes, donde la vegetacion original o nativa
la constituyan bosques o salv

4) Aplicarpracticas agronémicas para que el suelo permanezca cubierto con una capa vegetal la
mayor parte del tiempo.

5) En todo casmo podran practicar la quema de vegetacion o areas con vegetacion, de materia
organica, esquilmos agricolas o residuos pig@s en general, ya que conforme a los principios
de produccion organica esta practica estan prohibidas.

Estas técnicas de conservacion de suelos son importantes para combatir la erosion, al reducir el lapso de
tiempo en que el suelo queda expuesto, iserementa la biodiversidad del suelo y disminuyen las
pérdidas de nutrientes, lo que ayuda a mantener y mejorar la productividad del suelo. Ademas al hacer
uso de préacticas de conservacion del suelobeeefician a la fauna y la flora del suede, mejoa la
formacion desuelosy estructura, propiciando sistemas mas estaldbemcrementase la circulacién de

los nutrientes y la energia, y mejora la capacidad de reterag@yuaen elsuela

B) Preservacién del agua
En muchas zonas agricolas es un grablema la contaminacion de las corrientes de agua con quimicos
y plaguicidas sintéticos. Uno de lpsincipios de agriculturaorganica es el empleo de sustancias
permitidas por ejemplo: compostagstiércol animal, abonos verdgsmediante el emleo deespecies
nativas como barrearas rompe vientos,reejoranlos procesos filtracién del agua, con mejor capacidad
para retenery aprovechamiento denutrientes por la plantas reduéendo la susceptibilidad de
contaminacién del agua subterranea.
Algunas deestas técnicas deberan estar encaminadas a:

1) Hacer usceficiente y racional de aguain afectar a terceros ni a los organismos que de ella

dependen como la flora y fauna acuéatica o terrestre.
2) Practicas paraeducir el deterioro de la calidad de las agutikzadas.
3) Practicagara evitar lacontaminaciory preservar el recursagua
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4) Plasmartodas las acciones que realice en su plan organico para evitar la contaminacion

En todo caso estgwacticasempleadagor el productor de agavigara la conservacide suelos y agua,
deberan tratarse de técnicas que procedan de acuerdo a las regiones agroecoldgicas de produccion y
deberén serplasmalasen el PLANORGANICO, que mostrara al organismo de certificaciéon, al momento
de solicitar la certificacion.

INSUMOSARA LA PRODUCCION Y MANEJO DEL TEQUILA ORGANICO

La modalidad de produccion organica, contribuye a la conservacion de la biodiversidad y a la actividad
biolégica del suelo y sus alrededores, asi como a las posibilidades que ofrecen para impulsar el desarrollg
regional, es por ello quel uso de insumos @be evitar, entre otras cosas, el riesgo de posibles
desequilibrios nutritivos(deficiencias o toxicidadesn los cultivos y el deterioro o afectacion del
ecosistema en general.

El término de insumos organicos, bioldgicos o ecoldgicos serd entendidoau@igmier producto que

ha sido desarrollado, producido, distribuido y usado como una alternativa a los plaguicidas y fertilizantes
quimicos convencionales, asi como cualquier material cuyo uso determine la produccién bajo sistemas
adaptados para proporci@r condiciones optimas para buen desarrollo de los cultismsatentar con

los principios de la produccion organica.

Los Lineamiento para la Operacion Orgéanicale las Actividades Agropecuarian su ANEXO2, se
encuentrala Lista Nacionalle Sustancia®ermitidaspara laOperacién Organicda cualestaclasificada
en 7 cuadros de acuerdo a usos especifiorso se detalla en la tabla 1

Tabla 1 Clasificaciéon de la Lista Nacional de sustancias permitidas de acuerdo a los usos para la
operacién oganica.

CUADRO [TITULO APARTADOS
Sustancias que pueden emplearse parg
1 abonado, enmiendas, acondicionador

inoculantes del suelo.
Agentes para manejo ecolégico de insec| Vegetales y animales.
hongos, virus, bacterias y arvenses. Minerales.

Microorganismos utilizados para el control biolog
2 de plagas.
Macroorganismos.

Otros.

Trampas.
3 Ingredientes de origen no agricola permitiq Aditivos alimentarios, incluidos los portadores.
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en el procesamiento de productos organico| Agentes aromatizantes.

Agua y sales.
Preparaciones de microorganismos y enzimas.

Minerales (incluyendo oligoelementos), vitamin
aminodacidos, micronutrientes y acidos gra
esenciales y otros compuestos de nitrégeno.

Para productos pecuarigsde la apicultura.
Coadyuvantes de elaboracién que pueden| Preparaciones de microorganismg®nzimas
empleados para la elaboracién/preparaci
de los productos de origen agropecua
organico.
Ingredientes de origen vegetal o animal | Productos vegetales sin transformar y produg
organicos, permitidos para la elaboracion g derivados de ellos.

procesamiento organico o existan en poqProductos vegetales transformados mediante
5 cantidades como orgénicas. aplicacibn de otros procesos aparte de |Id
mencionados en el punto 1 de este apartado, sienf
y cuando no sean aditivos o aromatizantes.

3. Productos de origen animal.

Aditivos para la alimentacibn anim
determinados productos utilizados en
alimentacion animal yauxiliares tecnolégica
utilizados en los alimentos para animales.
Productos autorizados para la limpieza
equipos de irrigacion, desinfeccion de locz
7 e instalaciones para la cria de anims
(equipo y utensilios) almacenamient
equipos deransporte.

La lista en general contempla 7 principales usis, los cuales para la produccién primaria y
procesamiento contempla sustancias incluidas en los cuadros 1, 2, 3, 4,dinyembargo puede ser
modificada parancluir, eliminar ocambiarsustancias @ondiciones de uso de acuerdo a solicitudes de

los interesados, para tal caso se aplaaramite SENASIG®-045, para someter al proceso de la
evaluacion de acuerdo al Titulo VI y ANEXO 2 del Acuerdo de Lineamientos para la Operaciéa Orgéni
de las Actividades Agropecuarias.

A) Empleo de plasticas
Algunos esquemas de produccion, estan orientados a mejorar las condiciones para el desarrollo optimo
de los cultivo, haciendo uso de materiales cgpt@sticos como coberturas del suelo, las fibtas mallas
contra insectos y granizo, las charolas, las envolturas para ensilados, los ductos y componentes para
riego y las bolsas para viver@&in embargo la produccién organestdencaminada a minimizar insumo
de origen artificial y a pesar de elle permiten en algunos casos los antes enlistados siempre y cuando,
sean elaborados a partir de polietileno, polipropileno y otros policarbonataslemas existen
condiciones especiales que permiten el uso de plasticos derivaddcslos o clorinados y €VCpero
solo cuando se justifiqueue no existerproductos alternativos al mismo en el mercadituacion que
debera ser reportada en el plan orgéanico.
Para los sistemas dmnduccionde agua o sistema de riego peede haceuso delPVCy en todos los
caso todo material plastico que hay cumplido con su proceso produdiMee que serretirado
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procurando destinarlos a sitios de reciclado, ya que existen casos donde mediante inspeccién organica,
se ha identificado presencie bolsas 0 envases de agrdapicos,inclusonula actividad de organismos
benéficos,que derivan en lasospecla de la presencia de sustancias prohibidast lo cual con plena
autoridad el inspector del Organismo de Certificacion o la Secretaria, podran hacer levantamiento de
muestraso solicitar al productor organico realizar los andlisis para determinacion de residuos de
plaguicidas para detectar residuos en sus cultivos, en el suelo, en el agua y, asi como cuando las
operaciones organicas se encuentren proximas a fuentes de cordeitim situacion que debera ser
reportada en el plan organico

B) Insumos para el manejo de malezgdagas y enfermedades
La agricultura organica considera armonia con el ambiente en todos los aspectos, es por ello que el usg
de sustancias para el contrdé plagas y enfermedadesls estan permitidos las que se encuentran en el
anexo 1, cuadro 2. Sin embargo es importante dar prioridad al emplgaiticasagronémicasque
contemplenel uso deespecies vegetales nativas o variedades adaptadas a los aswilercales o
resistentes, para la disminucion del impacto del ataque de plagas y/o enfermedades, ademas de manejar
adecuadamente los suelos, las rotaciones y asociaciones de culiboss culturales oportunas; con
control natural; uso de trampas y/oegredadores; preparados naturales de origen vegetal, animal,
mineral; control biolégico; control fisico y/o mecénico a través de trampas de quoa, ayudar a
desarrollar resistencia natural de los cultivos a plagas y enfermedades de los cultivos ueldel s
propiciando el desarrollo de los enemigos naturales de las plagas o enfermedades para su control o se
reduzca su incidencia

Antes deusar algun producto parel combate de malezas o hierbas no deseadas, se da prioridad al
combate manual o mecénicde la hierbas, sin embargo esta permitido el uso de de herramientas
adecuadas, el empleo de acolchados, cubiertas (contra biotransmisores), o el empleo de cultivos de
cobertura tales como: leguminosas y vegetales silvestres.

Si se trata de aplicar sustancias para dar tratamiento a semillas o material vegetativo, para controlar
plagas de importancia cuarentenaria en la movilizacién del material para la reproduccion o siembra por
ser producto de importacion, solo se permiteusb deagua caliente; sulfato de cobre pentahidratado o
similares,Trichodermasppy Bacillussubtiliscon la finalidad de prevenir éntradade plagas o patégenos
fitosanitarios y salvaguardar ilategridadorganica de logroductos organicos.

C) Insumos para el manejo de la nutricion dagave.
Como lo establece la Ley de Productos Organicos la agricultura organica estara ligada al suelo, por Ig
tanto toda fuente de nutricion y fertilizacion sera a través de la incorporaci®usiancias que pueah
emplearse para el abonado, enmiendas, acondicionador e inoculantes a través del suelo y deberan ser
solo aquellosque se encantran en el ANEXO 1, Cuadrpsin embargo se permite el uso de estas
sustancias siempre y cuando se agoten todos los resnesgesario que para mantener o incrementar la
fertilidad de los suelos.

9 Practicas orientadas a la nutricién de cultivos y fertilidad de suelos.

Al establecer el plan organico, se deberan integrar fodaeticaagronomica que ademas de fomentar la
conserva®n de suelos y agua, considere
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Practicas de abonado y de nutricién de los vegetales para favorecer la estructura granular o migajosa del
suelo, al desarrollo de microorganismos benéficos y las medidas para mantener o incrementar la
fertilidad de los su®s y no sélo de aportar o aplicar directamente nutrientes a la planta

Manejar los requerimientos de nutrientes de los cultivos y fertilidad del suelo por medio de rotaciones,
asociaciones de cultivos, cultivos de cobertura o aplicacion de material \iegyg@taal, microbiolégico o
mineral;

Aplicar material vegetal y/o animal principalmente composteado para evitar contribuir a la
contaminacién del agua, de las cosechas o del suelo;

Utilizar material vegetal o animal transformado en composta o0 sin corepgstibre de materiales,
sustancias e insumos prohibidos o no incluidos en la Lista Nacional de substancias permitidas

1 Empleo de compostas.
La composta es un insumo organico deapgo como enmienda para incrementar la materia organica del
suelo y puedeser elaborada a partir de residuos organicos que la propia operacion esta generando sin
embargo es importante considerar
Larelacién C/N (Carbono/Nitrogenola cual esta determinada por la regulacion nacional en materia de
productos organico®ntre 25:1y 40:1, de los materiales utilizados de origen animal y vegetal;
El control dela temperatura empleandain sistema de vasijas, pilas o montones estaticos aireados;
donde la temperatura oscile entre I&° C y 77° C durante minimo tres dias dandolegag|to si
empleaun sistema de hileragnantener laemperatura entrelos 55° C y 77° C por un periodo minimo
de 15 dias, y se haya aplicado al menos cinco volteos.

1 Uso de estiércol.
Algunas operaciones organicas emplean estiércol en la produccioarfjna regulacion mexicana lo
permite y contempla en el anexo 1 cuadro 1 del acuerdo de lineamiento sin embargo establece algunas
condiciones de uso de acuerdo al fin que tenga el producto orgapicducto de la operacién que
considere el uso del estiéol y s6lo podra utilizar y/o aplicar estiércol crudo o sin compostear en los
siguientes casos:
a) Cuando se aplique en terreno donde se tengan cultivos no destinados para el consumo humano;
b) Cuando se incorpore dentro del suelo en un periodo no menor adi®d antes de realizar la
cosecha de un producto cuya porcion comestible tenga contacto directo con la superficie del
terreno o particulas del suelo, o
c) Cuando se incorpore al interior del suelo en un periodo no menor a 90 dias antes de cosechar un
producto cuya porcién comestible no tenga contacto directo con la superficie del terreno o con
particulas del suelo.

COSECHA, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORREMEFOS VEGETALES FRESCOS O SIN PROCESAR

 Cosecha
La cosecha de cualquier producto organico, la debera de realizar el Operador en los niveles de madurez
apropiados,si es necesario el empleo de sistemas frigorifiebenfriado inmediato serd a travéte
refrigeracionlos cuales deben estar limpios, si de forma inmediata se emplea el empaquasadeas
de trabajodeberan estalimpias, fuera de cualquier sustancia prohibida

Los operadores organicos deberan llevar un sistema de registro y coetidoksdroductos organicos
cosechados en el local o bodegas comunitarias 0 de almacenamiento, para facilitar la rastreabilidad, en
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los cuales se de registmlimenes de cosechde los productos a certificar ser congruentes con el
manejo de los cultivodas superficies cultivadas, las condiciones climaticas y las variedaflegssmo
también deberan estar plasmados en el plan organico, que presente al organismo de certificacion.

Cuando en el manejo paesbsecha el Operador Organico requiera utilizaraagotable y una vez
utilizada podria empleaécnicas de tratamiento para su reutilizacion o descarga.

i Transporte de agave organico
Para el traslado de los productos organicos se deben tomar todas las medidas necesarias en las unidade
de transportey levar un registro de las acciones realizagasa evitar la contaminacién del producto a
transporta

1 Almacenamiento
El almacenamiento de los productos organicos se debe realizar sin afectar su integridad organica y los
productos organicos deben estddentificados de manera clara e inconfundible, con el objeto de
mantener la integridad organica del producto, los almacenes, bodegas o locales en los que se resguarden
los productos organicos, deben estar limpios y libres de substancias prohibidas, @gtaoohtacto con
el suelo o piso, por lo que se usaran tarimas sin tratamiento quimico.

Cuando en los almacenes o locales destinados para productos organicos se almacenen productos
distintos a los orgéanicos, se debe garantizar una separacion para itdegridad de los productos
organicos.

Los productos organicos deben tener un sistema de identificacién que garantice una clara separacion de
estos productos, mismo que funcionara como una herramienta para facilitar el seguimiento del flujo del
producto o la rastreabilidad que pueda realizar en cada una de las etapas hasta la transformacién o
procesamiento.

En caso de que los operadores identifiguen plagas en los almacenes y/o instalaciones en general,
destinados para los productos organicosbeein desarrollar o aplicar cualquiera de las siguientes
medidas:

1 Preventivas
a) Eliminar el habitat de la plaga o condiciones que ayuden a su desarrollo, fuentes de alimentos y areas
de reproduccion;
b) Prevenir su acceso a las instalaciones de magej
¢) Manipular los factores ambientales tales como temperatura, iluminacion, humedad, atmdsfera y
circulacion del aire, para prevenir reproduccion de la plaga.
II. De manejo, tales como:
a) Controles mecénicos o fisicos que incluyan, pero no sefimitrampas, iluminacién, o sonido, o
b) Atrayentes o repelentes usando substancias no sintéticas o sintéticas contenidas en el Cuadro 2 del
ANEXO 1 de la Lista Nacional

9 De control
El Operador Organico debera de utilizar envases limpios y en buendisiones, exclusivos para uso de
productos organicos; de acuerdo al producto del que se trate, se utilizaran envases de fibra vegetal,
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vidrio, madera, carton o de material grado alimenticio que protejan la integridad orgénica del producto
organico.

PROESAMIENTO

1 Materia prima.
Toda la materia prima ddmada para el procesamiento del agadebe estar certificadagcuyas
caracteristicas deberan garantizar ¢alidad de la misma de su naturaleza y cantidad debe estar
documentada mediante los sistemas dgistro y documentos que lo respaldgnante la posibilidad del
empleo de alguna sustancia no permitid®, sepermite el uso de materia prima irradiada, tampoco el
empleo de materia prim&ratada o fumigada cosustancias prohibidas.

Al menosel 95% de los ingredientede la materia primague sean de origeragropecuariodeben
provenir de operaciones organicasuandose utilice ingredientes de origen no agricola, ser sustancias o
productos que figuren en el Cuadro 3 y/o 4 del ANEXO 1.

1 Registro @ flujo del producta
Es importante contar con umétodo estructurado para la documentacion del flujo de los procesos
empleados para el procesamiento del agave y produccion del tetpslauales deben formar parte del
Plan Organiceel disefio de registrdocumental es de libre disefio y contendra flegistros o bitacoras
de la entrada de materia prima en la forma mas detallada en donde se observen los movimientos de la
materia prima, el empleo de equipo y materiales usados en la planta, cantidadesdieforprocesado
por jornadas de trabajo o por lotes y registros de la salida del producto procesado, ademas es
importante contar con el inventario en almacenes, todo estos registros son importantes ya que es un
indicador que garantiza en todo el controlsatuto que el productor y/o procesador de agave mantenga
sobre el proceso dentro de la operacion organica, ademas el orden de la informacion documental
permitira facilitar la rastreabilidad en cualquier momento, para conocer el flujo del producto desde el
operador de materia prima hasta el sistema de distribucidn del producto procesado organico.

1 Procesamiento del tequila
El proceso desde la entrada de pifias hdatenaduracion para la obtencidte tequila es informacion
proporcionada poel Consejo Redador del Tequilaal proponer la publicaciéon de una guia orientativa
para la certificacion de tequila organico con denominacion de origen y se describe a continuacion:

l.- Entrada de pifias o cabezas de agave, para lo cual se debe prever lo siguiente:

a) Para la limpieza de los camiones transportadores de pifias o cabezas de agave organico
solamente se debe utilizar agua a presion, se debera verificar que no presenten fugas de aceite o
de liquido hidraulico, asi como que se encuentren verificados y afinpd@s evitar que
representen un riesgo de contaminacion.

b) En el patio de recepcion de pifias 0 cabezas de agave se debera de limpinodoatos
permitidos que se encuentran en el ANEXO 1.

.- HidrolisisExtraccion, para lo cual se debe prever lo siguéen

a) En la limpieza de los hornos se incluye el lavado con cepillos, pero solamente se utiliza agua a
presion y/o jabones permitidos.
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b) En la limpieza de las autoclaves se incluye el lavado con agua a presstistancias permitidas
en el cuadro 7 del ANEXO

c) En caso de la hidrdlisis acitlamica: para ajustar el pH se considera prohibida cualquier
sustancia que no se encuentre dentro del ANEX@bf lo que la hidrélisis debe ser Unicamente
térmica y mediante la acidez propia del Agave que se geheemte la coccion.

lll.- Fermentacién, para lo cual se debe prever lo siguiente:

a) No se deberan adicionar nutrientes, antiespumantes y ningun tipo de aditjue no se
encuentre dentro de la lista del ANEXQctnsiderando da fecha la fermentacion deofma
natural, sin embargo,en el caso de adiciébn de levadurdsberan ser de la lista nacional de
sustancias permitidas del ANEXOskEsreportadas en el plan organico.

IV.- Destilacion, para lo cual se debe prever lo siguiente:

a) El programa de limpiezaedios alambiques incluye cepillos y fibras, pero solamente se utiliza
agua a presiég/o sustancias permitidas en el cuadro 7 del ANEXO 1

b) Esta limpieza incluye los tanques de recepcién de ordinario y de tequila.

c) También se incluye la limpieza couchillas y espatulas para los serpentines de los alambiques,
de este modo se deberan retirar los mostos y residuos de producto convencional.

d) El programa de limpieza de las torres destrozadoras incluye cepillos y fibras, se utiliza agua a
presiony/o sustaicias permitidas en el cuadro 7 del ANEXO 1

V.- Maduracion, para lo cual se debe prever lo siguiente:
a) Se deben utilizar recipientes de maderas exclusivos e identificados para la maduracién de Tequila
Orgénico, conforme a lo establecido en la NOO&-SCFlen vigor y la lista de productos
permitidosdel ANEXO 1.

1 Higiene y sanidad en plantas de procesamiento.

En la planta de procesamientieberan desarrollar un programa de sanidad formalmente establecido,
que incluya:

a) Los establecimientos y areas exterigrebasureros, centro de recoleccién de desechos,
almacenamiento de maquinaria y equipos antiguos, jardines y areas de estacionamiento;

b) Las instalaciones y areas interiores incluyendo areas de procesamiento, empaquetado, envasado
y almacenamiento;

c) Equipogde procesamiento, envasado y empaquetado. Programas para la prevencién de insectos,
bacterias, hongos y levaduras, entre otros que sean indeseables;

d) La higiene de los empleados, incluyendo la sanidad en los comedores, areas de descanso Yy,
bafos; y

e) Estabécer las medidas necesarias para que el personal no ponga en riesgo la integridad organica
de los productos.

f) Los instrumentos y sustancias utilizados para la limpieza, son considerados como ayudas en el
proceso, debe estar claramente identificado su usmoy tener residuos de materiales o
sustancias prohibidas.

g) Los instrumentos de limpieza deben ser limpiados después de su uso para asegurar la ausencia
de residuos no permitidos en el equipo, de igual manera las superficies primarias y secundarias
utilizadas en la preparacion o elaboracién de los productos organicos terminadi@esnas
deberancontar conregistros de limpieza y de sanidad
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Ademaés de lo previsto anteriormente se deberan tomar en cuenta las siguientes consideraciones:

a. Cuando se elaborg&equila Organico se deben cambiar todos los filtros del sistema de filtracion,
desde el proceso de destilacion hasta el envasado, los filtros deben ser exclusivos para las
producciones orgénicas, deben estar debidamente almacenados e identificados y ese deb
demostrar que no hubo contaminacién cruzada de ningdn tipo.

b. Se deberd identificar las hojas de registro y las bitacoras de Tequila Orgéanico con un color
diferente para su facil rastreabilidad.

c. Se sugiere utilizar codigos de colores o rétulos facilmetaetificables para distinguir el Tequila
Organico en todas las areas: tanques, barricas.

d. Las instalaciones y equipo designado para la produccién de Tequila Organico debe ser exclusivo
durante el tiempo del procesamiento del lote.

e. Notificar al personabperativo sobre el programa de Produccion de Tequila Organico, apoyado
con ayudas visuales para recordar en todo momento al personal que se mantiene en proceso la
elaboracion de Tequila Organico.

f. Sedebenvacary llenar las calderas con agua sin tratanti@icon sustancias prohibidagacary
llenar los tanques de recepcién de condensados, con condensados sin tratandento
sustancias prohibidas.

1 Manejo ecoldgico de insectos, hongos, bacterias, virus y arvenses en instalaciones de
procesamiento.

En el plarorganicotambién debera plasmar ehanejo y control de plagas y fauna nogiga el que se
haga énfasis en la restricciéon del habitat de las plagas y en un buen saneamiento para su eliminacion
realizandorevisiones periédicas en la planta deopeso, para determinar la presencia y en su caso, el
grado de dafo de las plagas o fauna nociva.
Para el control de plaga® puede emplear
I. El uso de trampas mecanicas, eléctricas y adhesivas, atrayentes como son trampas con feromonas
barreras fisias y mecanismos repelentes basados en sistemas de iluminacion y sonidos;
II. El control bioldgico;
[ll. Los métodos de almacenamiento que ofrezcan proteccion adicional a los productos en cuanto a
adulteracion por animales nocivos; y
IV. En el caso de guas practicammencionadasio sean efectivas, se podra usar sustancias del ANEXO 1
de la Lista Nacional de sustancias permitidas para la operacion organica agropecuaria.

En el caso de quel producto certificado organico esté en peligro inminente deltdacion por la
presencia de las plagadas medidas de preveitm, no sean suficientes para el control de las plagas y
los materiales o sustancias permitidas no estén disponiplescle utilizar un material o una sustancias

que cuente con el registro da Comision Federal para la Proteccion contra Riesgos Sanitarios para el
mismo propoésito para ser aplicados en instalaciones de procesamignto se trate de fumigacion en
instalaciones donde los productos organicos puedan ser contaminados con bromunetilb, fosfuro

de aluminio o uso de plaguicidas en forma de nebulizaciones o cualquier otro fumigante no incluido en el
Cuadro 2 del ANEXO 1.

La aplicaciérdeberd serrealizadh sélo por personal capacitado, y no debe haber producto organico
certificado en el area o sitio a tratar y no sin antes haber notificado a la Secretaria o al organismo de
certificacion, proporcionando su nuimero de identificacion como Operador Orgaréqustificacion
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técnica de soporte, con informacion que indique las areas@fpas donde se realizara la aplicaciéon y
plagas a controlar

1 Empaguetado y envasado
Todos los materiales de empaque y para envasado deberan ser de grado alimenticio y contar con un
disefio adecuadq estar libres de sustancias y/o materiales prohibidomo materiales de empaque y
envases usados que hayan contenido productos agropecuarios convencionales, o que provengan de
métodos excluidos, asi como el uso de envases que contengan soldadura de plomo que pongan en riesgc
la integridad organica del prodto. Sin embargo puede emplear la soldadura y laminas hechas de 95%
de estafio y soldadura con un grado alimenticio libre de cadnaoa @ empaque y el envasado se debe
utilizar, materiales que en su fabricacion, uso y desecho se reduzcan al mininfeckns @egativos
sobre el medio ambiente, o hayan sido fabricados con materiales renovables, biodegradables o en su
caso para el empaquetado de reciclablea.impresion exterior o etiquetado del producto o empaque
exterior debera consistir en tintas y aslivos no téxicos y no debe tener contacto con el producto
organico.

1 Procesamiento paralelo
Existenoperacionesorganicaglonde ademas dgdrocesamientade organicosen forma paralela realizan
la misma actividad para productaonvencionalese incluso de la misma especie, esto provoca la
desconfianza sobre la integridad organica de los productos que se estan procesando y sobre el producto
final que se estd ofertandosh embargq puede llevarlo a cabo siempre y cuanéb,procesador de
agave cuente con un sistema de registros y documentdsnde demuestre que existeeparacion
confiable en todas las etapas del proceso: entradas de materia prima, almacenamiento, tiempos de
proceso, almacenamiento del producto terminado o procesado del produwoptando todas las
medidas necesarias para garantizar la identificacion de los lotes, cuidar la integridad de los productos
organicos y evitar que puedan mezclarse con productos no organscosidee de prioridad el
procesamiento de productos organicpsealicelimpieza y/opurgadel equipo de produccigrcada que
inicie la operacién de procesamiento para organictmlp este procedimient@ste plasmad@&nel plan
organico que presentara ante el organismo de certificacion.

Existen algunas plantas geocesamiento que por determinadas circunstancias de forma esporadica
realizanprocesamiento paraleldo cual se ha observado por las notificaciones que los operadores hacen
llegar directamente a la Secretaria o ante el organismo de certificacion, edtoferma en como dan
cumplimiento con la normatividad y se elimina toda sospecha de procesamiento paralelos sin que se
encuentre reportado a través del plan organico, para ello las notificaciones tiene que ser en las primeras
72 hrs. de anticipacion argede iniciar el procesamiento esporadiqmoporcionando su ndmero de
identificacion como Operador Organico e indicando el producto a procesar.

ETIQUETADO Y DECLARACION DE PROPIEDADES

La etiqueta indica que un producto cumple las normas de cabdgdéhica, contiene informacion para el
consumidor para dar garantia de la integridad organica del producto que estar llevando hasta su mesa.

Es por ello queok productos organicos terminados se deben comercializar en envases o recipientes
adecuados y quempidan la sustitucion de su contenido. Los envases deben tener plasmadas la
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identificacion del comercializador y algun sistema de numeros o cOdigos que permita reconocer o
identificar dicho lote con su documento de control o su equivalente.

Para produabs frescos 0 no procesados, el etiquetado o la publicidad de los productos comercializados
con denominacion organiagebencumplir, con los siguientes aspectos:

|l . Producto “Organico” o “100% Organico” cidoebe ¢
organicamente conforme a la regulacién en materia de organicos, excluyendo aguay sal, y
II. Hayan sido elaborados o producidos por un operador controlado y certificado.

El operador debe asentar en la etiqueta de los productos organicos, el nioeeidentificacion del
operador organico, identificacion del Organismo que certifica el producto y la mencién de que el
producto se encuentra libre de organismos genéticamente modificados

Para constatar el cumplimiento con la reglamentaciéon en produagiganica, la autorizacién para la
|l eyenda de “ORGANI CO”, “100% ORGANI CO” o “ HECH
del DISTINTIVO NACIONAL en el etiquetado, deber ser a través del organismo de certificacion, quien
evaluara el cumplimientde la Ley de Productos Organicos (LPO), su Reglamento (RLPO), el Acuerdo por
el que se dan a conocer o Lineamentos para la Operacion Organica de las actividades agropecuarias
(ALOOaa), asi como el Acuerdo por el que se autoriza el Uso del DistintivaaN@GIWERDO).

En este sentido, la etiqueta indica la certificacion de que un producto cumple las normas de calidad
organica, contiene de conformidad con el articulo 204 del ALOOaa los siguientes datos:

f ProductoY ahNHt yAO2¢ 2 amnmE: 2NBt yAO2E
A. El producto:

1 Debe contener al menos 100 por ciento de ingredientes producidos organicamente conforme
al ALOOaa, excluyendo agua y sal.

T Para decl arar que un producto es
producidos organicamente céorme al ALOOaa, excluyendo aguay sal, y

1 En ambos casos, hayan sido elaborados o producidos por un operador controlado y certificado.

B. La etigueta DEBE mostrar:

1 Mostrar una declaracion de ingredientes.

T La |l eyenda de: “Cer t i funafesksimiarpsaguidoopaighambiec o  p
de la Secretaria, el organismo de certificacion organica aprobada u organismo reconocido por
la Secretaria para aplicar una certificacion participativa.

1 No se pueden usar Unicamente los sellos de los organismtss akrtificacion para cumplir con
este requisito.

C. La etiqueta puede mostrar:

T Mostrar el término “orgéanico”

1 Portar el distintivo nacional y/o el/los sello(s) de la Secretaria, el organismo de certificacion
organica aprobado u organismo reconocido porSkecretaria para aplicar una certificacion
participativa.

Organico”
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I Mostrar el domicilio comercial, direccion de Internet o nimero de teléfono de la Secretaria, el
organismo de certificacion organica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para
aplicar ura certificacion participativa.

Productaa hwD# b.L/ h ¢

El producto:

1 Debe contener al menos 95% de ingredientes producidos orgdnicamente, excluyendo agua y

sal.
9 Puede contener hasta un 5% de ingredientes incluidos en el Cuadro 5 del ANEXO 1, cuando ng
estén disponibles comercialmente en forma orgénica.

1 Deben estar libres de sustancias prohibidas.

1 No debe contener sulfitos afiadidos.

La etiqueta DEBE mostrar:
Mostrar una declaracién de ingredientes.
Mostrar la lista de ingredientes organicos, cuando provengan de productos organicos
debidamente identificados.
El agua y la sal, incluidos como ingredientes, no se podran identificar como organicos.
Indicar en la pde inferior, el nombre y la direccién del elaborador (empacador, distribuidor,
importador, procesador, etc.) del producto terminado y precedida por la declaracion:
“Certificado como organico por ...", o aiime fr a
organismo de certificacion organica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para
aplicar una certificacion participativa.
No se pueden usar Unicamente los sellos de las entidades de la certificaciébn para cumplir con
este requisito.

Laetiqueta PUEDE mostrar:
Mostrar el término organico”
Portar el distintivo nacional y/o el/llos sello(s) de la Secretaria, el organismo de certificacién
organica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para aplicar una certificacion
participativa.
Mostrar el domicilio comercial, direccion de Intetr@ndmero de teléfono de la Secretaria, el
organismo de certificacion organica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para
aplicar una certificacion participativa.

ProductoY @ 9f 62N} R2 O2Yy LY3INBRASYGSa hNBt yAO2a¢é
El producto:
Debera conteneal menos 70 % de ingredientes producidos organicamente, excluyendo agua y
sal.
No debe contener sulfitos afiadidos, excepto, el vino (puede contener didxido de azufre) y puede
contener hasta 30% de:
Ingredientes agricolas producidos no organicamenterasosubstancias, incluyendo levadura,
permitidos en los anexos de este Acuerdo.
La etiqueta PUEDE mostrar:
Eltérminod | SOK2 02 y Xingkdldhtesespecicados o grupos de alimentos).
“X% organico” o “X% de ingredientes orgéanico

[22]
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1 El domicilio comercial, direccién de Internet o numero de teléfono de la Secretaria, el organismo
de certificaciébn organica aprobado u organismo reconocido por la Secretaria para aplicar una
certificacion participativa.

Productoque tiene algunosngredientes organicos

El producto:

Puede contener al menos 70% de ingredientes organicos, excluyendo agua y sal.

Puede contener hasta 30% de:

Ingredientes agricolas producidos no organicamente, siempre y cuando no contenga el mismo
ingrediente orgardo y convencional, y otras substancias, incluyendo levadura permitidos en los
anexos de est guia

B. La etiqueta DEBE mostrar:

Demostrar una declaracion de ingredientes cuando se usa la palabra organica.

l dentificar i ngredi entreladedaragbn dd ingedientesauando $e0 r (
expone el % organico.

El aguay la sal, incluidos como ingredientes, no se podran identificar como orgéanicos.

La etigueta PUEDE mostrar:

El estatus organico de los ingredientes en la declaracién de los ingesdien

El agua y la sal, incluidos como ingredientes, no se podran identificar como organicos.

“X% de ingredientes organicos” cuando se id
en la declaracion de los ingredientes.

Ademaslas especificacionegenerales de etiquetado de alimentos agropecuarios y bebidas, sistemas
generales de unidades de medida, informacion comercial y declaracion de cantidades, distribucion y
contenido genérico de la informacion en las etiquetas, se ajustara a lo estableadidaspblornas
Oficiales Mexicanas vigentes, y para la autorizacion del uso del distintivo Nacional, se realizard conforme
al Acuerdo por el que da a conocer la reglas generales para el uso del distintivo nacional de productos
organicos, realizando evaluanide las etiquetas y calculo del % de ingredientes organicos en el
producto final, a través de los organismo aprobados por la secretaria para otorga la certificacion
organica OCO.

E R

—a —a —a O _a

COMERCIALIZACION

Para aquellas personas fisicas o0 morales u operadoresiwgaetividad sea la de comercializar el tequila,
deberan someterse a un sistema de control y demostrar que se mantiene la integridad organica,
conforme al Acuerdo de Lineamientos para la operacion organica de las actividades agropecuarias.

a) El comercialador debe cerciorarse de que los almacenes a utilizar, estén disponibles durante la
inspeccién organica o supervision. Cuando tales instalaciones se encuentren fuera de México,
éstas se deben someter al control de un organismo aprobado por la Secrefasfaebpais de
origen cuando exista acuerdo de equivalencia.

b) El comercializador debera implementar registros que permita a la inspeccién organica, verificar
la rastreabilidad del producto organico, asi como desarrollar el flujo de cada lote de producto
organico comercializado, exportado o importado y, demas aspectos mencionados en el Acuerdo
de Lineamientos.

c) El comercializador debera mostrar durante la inspeccion organica, la documentacién, asi como
todas las instalaciones de almacenamiento, incluidasuasetjoperador contrate a un tercero y

[23]
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en este caso, el inspector organico podra seleccionar a no menos de 70% de las instalaciones
para una revision fisica completa para constatar que se cuida la integridad organica de los
productos certificados como orgi&os.

Los productos organicos terminados se deben comercializar en envases o recipientes adecuados y que
impidan la sustitucion de su contenido. Los envases deben tener plasmadas la identificacion del
comercializador y algun sistema de numeros o cOdges permita reconocer o identificar dicho lote

con su documento de control 0 su equivalente

CONCLUSION

La guia para el manejo organico del cultivo Aghve tequilanaveber variedad azul y Tequila con
denominacion de origen, es un instrumento de caracter general en la certificacion organica de la
produccion primaria, hasta el procesamiento y comercializacion de los productos y subproductos
derivados del agave tequilaneeber variedad azul, es producto de las diversas reuniones que se llevaron
a cabo de manera coordinada por la secretaria en el 2014, 2015 y &6llevar a cabo la revision y
actualizacién de la regulacién vigente en materia de produccién orgamingntlo en cuenta la opinién

del Consejo Nacional de Produccién Orgéanica y la opinién del Consejo Regulador del tequila, quienes
consideraron relevante realizar modificaciones al Acuerdo publicado el 29 de octubre de 2013, para la
incorporacién de los prodiios con Denominacion de Origen, fundamento que da principio al desarrollo

de la presente guia la cuafgporcionaraorientacién a los operadores que deseen incursionar en la
produccién organica certificada, quien@slemas de cumplir con las normas ofie@lmexicanas o
normas mexicanas que les apliquen, deberan dar cumplimientolayade Productos Organicos, su
Reglamento, lo establecido en el Diverso por el que se Modifican, Adicionan y Derogan disposiciones del
Acuerdo por el que se dan a conocer laseamiento para la Operacion Organica de las Actividades
Agropecuarias y demas disposiciones aplicables a la materia.
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ANEXO Z.Lista Nacional de Sustancias Permitidas par®fgeracién Organica Agropecuaria.

Se incluyen cuadros con nombres genéricos de sustancias, materiales, ingredientes e insumos
permitidos; aditivos alimentarios, nutrimentales, coadyuvantes de elaboracion, productos permitidos
para limpieza y desinfeccidrcarga animal, superficies con cubiertas y otras caracteristicas de
alojamiento de los animales.

CUADRO 1.Sustancias que pueden emplearse para el abonado, enmiendas, acondicionador e
inoculantes del suelo:

Denominacién Descripcion, requisitos de compasdn o condiciones de uso

Estiércol Se permiten las fuentes de Produccion Organica o de ganaderia no inte
Estiércol liquido u orin| Se permiten las fuentes de Produccién Orgénica o de ganaderia no intg
de animales Utilizacion, tras una fermentacion controlada o dilucion adecuada.

productos de la fermentacién anaerdbica deben ser inocuos. El proce
fermentaciébn anaerébica debe cuiddas fases secuenciales (inicial,
transicion, fase acida, fase metanogénica, y de maduracion).

Estiércol composteado] Fuentes de actividad agropecuaria convencional no son permitidas; S
hay ausencia de contaminantes quimicos o microbiolégicoblestdos parg
productos convencionales y previo compostaje.

Estiércol deshidratadog Se permiten las fuentes de Produccion Organica o de ganaderia no inte
Guano Guano.Estiércol de aves marinas, que proviene de acumulaciones ocy
en el Pliocen y el Pleistoceno; compuesto por amoniaco, acido U
fosforico, oxalico y &cidos carbdnicos, sales minerales e impurezas.
Guano de murciélago. Estiércol de murciélago que proviene
acumulaciones ocurridas en el Plioceno y el Pleistoceno, rico eiemtes V|
flora microbiana; rico en quelatos érganuinerales. La exposicion excesiv
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prolongada sin proteccion, puede provocar histoplasmosis.
El guano de murciélago fresco quedara restringido su uso y condiciona
demostracion de que su manejo noome en riesgo la salud de |
recolectores, procesadores, distribuidores u otros agentes. Y provenga
aprovechamiento sustentable.

Paja

Sustratos procedentg La composicion inicial del sustrato debmitarse a los productos producid

de cultivos de hongd conforme a los presentes Lineamientos.

comestibles )

medicinales

Residuos  domésticq Libres de sustancias prohibidas.

Separados en funcién de su origen y sometidos a un proceso de compq
aerobico o a una fermentaaiéanaerdbica.

Conforme a los requisitos para el registro de fertilizantes organicq
acuerdo al decreto del 13/02/14 que reforma el reglamento en materi
registro de plaguicidas y nutrientes vegetales ; donde los productos
contengan materias pring&ade origen organico, animal o vegetal o de
residuos, no podran superar

No superar los valores maximos de microorganismos siguientes:

- Para salmonella: ausentes en veinticinco gramos o mililitros de pro
elaborado;

- Para coliformes fecales: menar1000 NMP/g o NMP/ml de produg
elaborado, y

- Para Escherichia coli menor a 1000 NMP/g o NMP/ml en proq
elaborado;

Metales pesados : MetatLimites maximos:

-- "Sdlidos: mg/kg de materia seca y Liquidos: mg/kg"

Cadmio -- 2

Cobre -- 300

Niquel -- 90

Plomo- 150

Zinc-- 500

Mercurio-- 1.5

Cromo(Total}- 250
Cromo hexavalente 0.5.

Compostas procedentd
de residuos vegetales

Libres de sustancias prohibidas.

Abonos verdes

De plantas o semillas producidas libres de sustancias prohibidas.

Productos animale
elaborados procedente
de mataderos ¢
industrias pesqueras

Concentracion méaxima en mg/kg de materia seca de cromo (VI): 0

Subproductos d
industrias alimentarias
textiles

No tratados con aditivos sintéticos. Todos los residuos prewees de g
agricultura, ganaderia y agroindustria organica, asi como de la agrid
tradicional estaran permitidos.

Algas y plantas acuatic

Algas y plantas acuaticas (de cuerpos de agusinentales o marinas) y s
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(de cuerpos de agu

derivados, obtenidos con métodos y sustancias permitidas

continentales q
marinas) y sus derivad(
Aserrin, cortezas d Libres de sustancias prohibidas y que no procedan de especies en pel

arbol y deshechos d
madera

extincion.

Extracto de plantg
acuaticas(que no seaj
hidrolizadas)

Libre de sustancias prohibidas.
Extraccion esta limitada al uso de hidréxido de potasio o hidroxido de sq

Cenizas de Madera

Libre de sustancias prohibidas
No se acepta de roza tumba y quema.

Roca de fosfato natural

Obtenido por trituracion de fosfato minerales. Su contenido de Cad
debera ser inferior o igual a 90 mg/kg dg0B.

Escoria basica

Potasa mineral, sales (
potasio de extraccio
mineral (por ejemplo
cainita, sylvinita)

Menos de 60% de cloro.

Sulfato de potasio

Obtenido por procedimientos fisicos pero no enriquecido mediante proq
guimicos para aumentar su solubilidad.

Carbonato de calcio d
origen natural.

Roca de magnesio

Proveniente de fuentes autorizadas

Roca calcarea d
magnesio

Proveniente de fuentes autorizadas

Sales de Epsom (sulfg
de magnesio).

Yeso (sulfato de calcio

Vinaza y sus extractos

Excluida vinaza amonica.

Fosfato aluminocalcico

Utilizacion limitada a los suelos basicos (pH > 7,5)

Obtenido de manera amorfa, por tratamiento térmico y triturado, g
contiene, como componentes esenciales, fosfatos calcicos y de alumini
Componente de cadmio inferior a 90 mg/kg0B.

Oligoelementos

Excepto los obtenidos a base de sales sintéticas de nityattlisuros.

Queda prohibido el uso de oligoelementos como defoliantes, herbicid

desecantes
Azufre ...
Polvo de piedra  |.....
Arcilla  (por ejemplq.....
bentonita, perlita,
ceolita)
Organismos  bioldgicq .....

naturales (Por ejempl

microorganismos
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fijadores de nitrégeno
liberadores de fésforo)
Vermiculita  |.....

Turba, leonardita Excluidos los aditivos sintéticos; permitida para semilla, macetas y com
modulares. Otros usos, segun lo admita la Secretaria, el organisn
certificacionorganica aprobado o el organismo reconocido por la Secrg
para aplicar una certificacion participativa.

Turba: utilizacién limitada a la horticultura (cultivo de hortalizas, floricul
arboricultura, viveros y movilizacion de material vegetativo)

Humus de lombrii.....

(lombricomposta),
vermicomposta
Zeoltas |...
Carbon vegetal ...
Cloruro de calcio e
Excrementos humanos| Previamente composteado. No aplicable a cultivos para consumo huma
Subproductos
composteados de |
industria azucarera (po
ejemplo cachaza)
Subproductos dq....
industrias que elabora]
ingredientes
procedentes dq
agricultura organica
Acidos  humicos Obtenidos a través de extraccion alcalina.
fulvicos

CUADRO 2Agentes para el manejo ecoldgico desectos, hongos, virus, bacterias y arvenses:
Sustancia Descripcion; requisitos de composici§
condiciones de uso

I. Vegetales y animales

Preparacion de piretrinas naturales
Preparacion de rotenonas naturales
Preparacion dQuassiaamara
Preparacion d&kyaniaspeciosa
Preparacion a base de Needwz@dirachtind obtenidag ....
de Azadirachta indica
Preparacion a base deagetesspp.
Propodleos
Aceites vegetales y animales ~ |...

Algas y plantas acuéaticas (de cuerpos de ¢No tratadas quimicamente.
continentales o marinas) y derivados
Grenetina ...
Lecitina
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Caseina ..
Acidos naturales
Producto de la fermentacion despergillus spp =~ |.....

Extracto de hongps ~ |...

Preparados naturales de plantas En el casade especies silvestres deben
provenir de produccion sostenible.

Extracto de tabaco
[I. Minerales
Compuestos inorganicos (mezcla de Burdeos, hidrg ....
de cobre, oxicloruro de cobre)
Mezcla de Burgundy

Sales de cobre

Azufre e
Fosfato férrico Como molusquicida
Polvos minerales (polvo de piedra, silicatos, caolin)].....

Tierra diatoméacea, aceite de parafina (minerales) |....
Silicatos, arcilla (Bentonita) ~ |...
Silicato de sodio |
Bicarbonato de sodio ...
Permanganatale potasio \
Aceite de parafina 2 .
lll. Microorganismos utilizados para el control biolégico de plagas
Microorganismos (Bacterias, virus y hongos) |

IV. Macroorganismos

Predadores

Parasitoides

Nematodos y protozoarios

V. Otros

Dioxido de carbono y gas de nitrégeno
Jabon de potasio (jab6n blando)  |.....
Alcohol etilico
Preparados homeopdticos y ayurvédicos  |.....
Preparaciones de hierbas y biodinamicas  |.....
Insectos machos estériles
VI. Trampas

Preparados déeromona |
Preparaciones basadas en metaldehidos
contengan repelentes para las especies de anin
mayores, siempre y cuando se apliquen en trampas
Proteina hidrolizada

En el caso inertes y coadyuvantes solo de la Lista | ....
4 B de l&Environmental Protection Agency (EPA)
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CUADRO 3.Ingredientes de origen no agricola permitidos en el procesamiento de productos

organicos.
3.1.- Aditivos alimentarios, incluidos los portadores:
*SIN [ Nombre Condiciones de uso
Observaciones
170 |Carbonatos de calcio Autorizadas todas las funciones salvo colorante

270 |Acido lactico ...

290 |Dioxido de carbono ...

296 |Acido malico ...

300 |[Acido ascorbico ...

306 | Extracto rico en tocoferoles | Antioxidante en grasas y aceites
322 | Lecitinas

330 |Acido citrico

333 | Citratos de calcio
334 | Acido tartarico {L (+}
335 | Tartrato de sodio
336 |Tartrato potasico
341 |Fosfato monocalcico Gasificante en harinas de autofermentacion.
400 |Acido alginico  |....

401 |Alginato de sodio  |.....

402 | Alginato de potasio @ |.....

406 |(Agar ...

407 |Carragenano o carragenina | .....

410 |Goma de algarrobo o (.....

garrofin
412 |Gomadeguar ...
414 | Goma Arabiga
415 |[Goma Xantan
422 | Glicerina o Glicerol Extractos vegetales
440 |Pectinas @ |...

500 |Carbonato de sodio
501 |Carbonato de potasio
503 |Carbonato de amonio  |.....
504 |Carbonatos de magnesio |.....

516 | Sulfato de calcio Acidulzantes, corrector de la acidez, antiaglomera
antiespumante, agente de carga.
Soporte.
524 | Hidréxido sodico Tratamiento superficial de Laugengeback.
551 |Dioxido de silicio Agente antiaglutinante para hierbas y especias
938 |Argbn ...
941 |Nitrégeno ...
948 |[Oxigeno |...
Colorantes de origen vegeta| Obtenido por procedimientos fisicos
Sulfitos Para elaboracion de vinos, no mas de 100 ppm
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*SIN- Sistema Internacional de Numeracion de aditivos alimentarios.

3.2- Agentes aromatizantes

Las sustancias y productos etiquetados como sustancias aromatizantes o0 preparaciones
aromatizantesaturales, tal y como se definen en los Requisitos generales para aromatizantes naturales

(CAC/GL 29987).

3.3-Aguay sales
Agua potable.

Sales (con cloruro de sodio o cloruro potasico como componentes basicos utilizados generalmente en

la elaboraciorde alimentos).

3.4.- Preparaciones de microorganismos y enzimas

Cualquier preparaciéon a base de microorganismos y enzimas normalmente empleados en la
elaboracion de alimentos, excepto de microorganismos obtenidos de métodos excluidos o modificados

genétiamente o enzimas derivadas de ingenieria genética.

3.5- Minerales (incluyendo oligoelementos), vitaminas, aminoacidos, micronutrientes y acidos grasos

esenciales y otros compuestos de nitrégeno.

Autorizados Unicamente en la medida en que la regulacidia &=cretaria de Salud, haga obligatorio

su empleo en los alimentos a los que se incorporen.

3.6.- Para productos pecuarios y de la apicultura.
Para propdsitos de procesar solamente productos pecuarios y de la apicultura:

153 | Ceniza de madera Quesos tadicionales

170 | Carbonato de calcio Productos lacteos. No como colorantes

270 | Acido lactico Funda (tripa) de salchichas

290 | Dioxido de carbono

322 | Lecitina Obtenida sin utilizar blanqueadores ni solventes organ
Productos lacteosilimentos infantiles basados en la lech
productos grasos /mayonesa

331 | Citratos de sodio Salchichas / pasteurizacion de claras de huevo / prodd
lacteos

406 |Agar

407 | Carragaenina Productos lacteos

410 | Goma de algarrobo Productos lacteos productos carnicos

412 | Goma guar Productos lacteos / carnes enlatadas / productos de los hue

413 | Goma de tragacanto

414 | Goma arabiga Productos lacteos / productos grasos / productos de confiter

440 |Pectina (no modificada) Productos lacteos

509 | Cloruro de calcio Productos lacteos / productos carnicos

938 | Argon

941 | Nitrogeno

948 | Oxigeno
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CUADRO 4Coadyuvantes de elaboracion que pueden ser empleados para la elaboracion/preparacion
de los productos de origen agropecuaroganico:

Nombre

Condiciones especificas

Agua

Cloruro de calcio

Carbonato de calcio

Hidroxido de calcio

Sulfato de calcio

Agente coagulante.

Cloruro de magnesio (o "nigari")

Agente coagulante.

Carbonato depotasio

Secado de uvas.

Carbonato de sodio

Produccién de azucar.

Acido citrico

Produccién de aceite e hidrélisis de almidon.

Hidréxido sédico

Produccion de azucar.
Produccion de aceite de semilla de coBeaésicaspp

Diéxido de carbono

Nitr6geno

Etanol

Disolvente.

Acido tanico

Clarificante.

Ovoalbumina

Caseina

Gelatina

Ictiocola o cola de pescado

Aceites vegetales

Gel de silice o solucion coloiddd
diéxido de silicio

Carbdén activado

Talco

Bentonita

Caolina

Tierra diatoméacea

Perlita

Céascara de avellana

Harina de arroz

Cera de abeja

Desmoldeador.

Cera de carnauba

Desmoldeador.

4.1 .- Preparaciones de microorganismos y enzimas

Cualquier preparacion con base en microorganismos y enzimas empleada normalmente en la
elaboracion de alimentos, exceptuando los microorganismos y enzimas obtenidos mediante un
organismo obtenido de métodos exaos u organismos modificados genéticamente (OGM), a partir de
un OGM y/o los derivados de éstos.

CUADRO 5Ingredientes de origen vegetal o animal no organicos, permitidos para la elaboracion o el
procesamiento organico o existan en pocas cantidades carganicas:
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1. Productos vegetales sin transformar y productos derivados de ellos
1.1. Frutas y frutos secos comestibles:
Bellota(Quercusspp)
Nuez de KoléCola acuminata)
Grosella espinosa (Ribes toréspa)
Fruta de la pasié(Pasiflora edulis)
Frambuesas (seca@lubusidaeus)
Grosellas rojaéRibesrubrum)
1.2. Plantas arométicas y especias comestibles:
Pimienta (del Peri(Schinus molle L)
Simiente de rdbano pican{@rmoraciarusticana)
GalangdAlpina officinarum)
Flores de cartam{Carthamustinctorius)
Berro de fuentgNasturtiumofficinale)
1.3. Varios:
Algas, incluidas las marinas, autorizadas en la preparacion de productos alimg
convencionales
2. Productos vegetales transformados mediante la aplicacion de otros procemoarte de los
mencionados en el punto 1 de este apartado, siempre y cuando no sean aditivi
aromatizantes.
2.1. Grasas y aceites, refinados o no, pero no modificados quimicamente y obtenidos de veget;
no sean:
CacaoTheobroma cacgo
Coco Cocos nucifea
Olivo Qlea europep
Girasol Helianthhusannuys
Palma Elaeisguineensis)
ColzaBrassicanapus, rapa)
Cartamo Carthamustinctorius)
Sésamo%esamumindicum)
Soja Glycinemax)
2.2. Azlcares, almidén y otros productos de cerealasbgrculos:
Azlcar de remolacha
Fructuosa
Papel de arroz
Hoja de pan acimo
Almidon de arroz y maiz de cera, no modificados quimicamente
2.3. Azlcares, almidén y otros productos de cereales y tubérculos:
Azucar de remolacha
Fructuosa
Papel dearroz
Hoja de pan acimo
Almidon de arroz y maiz de cera, no modificados quimicamente
2.4. Varios:
Proteina de arvejas (Pisumspp)
Ron: obtenido exclusivamente a partir de zumo de cafia de azlcar
[33]
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3. Productos de origen animal:

Organismos acuaticosjue no tengan su origen en la acuicultura, autorizados en la preparaci
productos alimenticios convencionales

Gelatina

Suero | acteo en polvo “herasuol a”

Tripas

CUADRO 7Productos autorizados para la limpieza de equipos de irrigacién, desinfeat&locales e
instalaciones para la cria de animales (equipo y utensilios) almacenamiento, equipos de transporte:
Jaboén de potasay sosa

Agua y vapor

Lechada de cal

Cal

Cal viva

Hipoclorito de sodio (por ejemplo, como lejia liquida)

Sosa caustica

Potasacaustica

Peréxido de hidrégeno

Esencias naturales de plantas

Acido citrico, peracético, acido férmico, lactico, oxalico y acético alcohol.

Acido nitrico y acido fosférico para equipos de lecheria

Formaldehido

Productos de limpieza y desinfeccion de losopes y de las instalaciones de ordefio
Carbonato de sodio

Para las granjas y los equipos de irrigacion:

Alcohol etilico o isopropilico

Materiales con cloro: Hipoclorito de calcio, di6xido de cloro, hipoclorito de sodio
Perdxido de hidrogeno

Gas de ozono

Acido peracético

Aceites vegetales

Jabon

Acido sulfuroso

Agua y vapor

Para las plantas de procesamiento, almacenamiento y equipos de transporte:
Materiales con cloro: Hipoclorito de calcio, didxido de cloro, hipoclorito de sodio
Perdxido de hidrogeno

Ozoro

Acido peracético/acido peroxiacético

Acido fosforico

Agua y vapor
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ANEXO 2: FORMATGS®)F01.- SOLICITUD DE INSPECCION Y CERTIFICACION DE PRODUCT
ORGANICOS/CONVERSION

3-33-F-01 Solicitud de inspeccion y certificacion DGIAAPISEMASICA
DOCUMENTOS ADICIOMALES QUE DEBERA DE AMEXAR A LA SOLICITUD, EN VERSION DIGITAL:
FORMATO WORD:
¢ Plan organico conforme a la actividad agropecuaria que desarrolla.
¢ Historal de campo.
¢+ Reglamentio Interno de Produccion Organica para grupos de productores en caso de grupos de
productores cumpliendo los requisitos minimes establecidos en el presente Acuerdo.
¢+ Copia del certificado anterior, si es una ampliacion de la cerificacion,
* Carta Compromiso, por parie del Operador para llevar a cabo las operaciones de conformidad con
las regulaciones vigentes establecidas.
FORMATO PDF:
¢ Mapas de todas las parcelas ywo areas incluidas en la unidad productiva.
2. Alcance de inspeccion
Mo, de Productoresi/Apicultores! Producio (s), Mo, Hectareas! Colmenas/
Recoleciores/Ganaderos Proceso (s} a cerificar Cabezas de ganado a cerificar

L. Datos de la produccionirecoleccion:
1. Persona respansable para dar seguimients a la inspeccicn y certificacion:

Il. Datos de la produccisnirecoleccion:
i Persona responsable para dar seguimients a la inspeccion y certificacion:
2. Mencione la zona, region o municipios donde se ubican las areas de cultivos, de recoleccidn, apiarios o
potreros (anexar croquis de esta ubicacion):
3 Para el caso de GPP, GPA, GPG, GPR: ;Se inspecciond intermamente el 1003% de los Productores del

programa organico?

SilMNe % Inspeccionado
Tiene productores que solicitan reduccion del periodo de conversidn:
SilMe

En caso positivo, ;se tienen los siguientes documentas?
a. Historial de parcela por escrito
b. Carta aval de no uso de productos prohibides en los Ultimos 3 anos
c.  Sistema de registros que comprueben el manejo organico del culfive
d. Analisis de laboratorio
4 .- ;i Para gque su productos vaya al mercado necesita de un procesamiento?:
SilMe
La planta de procesamiento es propiedad de la crganizacion
£n caso Megativo ; Donde se procesa el productio organico?
i Esta planta de procesamiento esta certificada? SiMo
Mombre de la certificadora:
Indicar la certificacion con que cuenta dicha planta de procesamiento
lll. Datos del procesamiento y comercializacion.
{Sulu aplica para plantas de procesamients y comercializadores que no se invalucran en la produccion )
Mombre del organismo responsable para dar seguimiento a la inspeccion y certificacion organica de la
materia prima o preductos comerncializados:
Mombre y direccion de la planta de procesamiento o comercializadora:
i Qué productos desea certificar como organicos?
FPeriodo o época de procesamiento, comercializacion:
;La materia prima tiene certificacion organica?
SilMo Mombre
i Qué productos comercializa como arganicos?
El {los) producto (s) gue comercializa son para venta:
Macional, Exportacion, Ambos
8. £n el caso de exporiador, indique a qué paises exporia:

EpLESs

Sl
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Favor de indicar si en el ultimo afo hubo algin cambio importante en alguno de los procesos gue manegja el

operador, cambio tecnoldgico en campo, procesamiento, instalaciones, personal y otros relevantes.

V. Excepciones a que se refiere el articulo 168 de los Lineamientos de Operacion Organica. (Solo
podra aplicarse a las unidades de produccion con instalaciones construidas antes del 21 de diciembre de
2008 que hayan estado certificadas como organicos bajo esquemas voluntarios antes de la fecha citada)

Indique si requiere la autorizacion de un periodo de excepcion para la adecuacion de la carga animal. 5i_

Mo _

Indique el periodo gque requiere para adecuar la unidad productiva, a las condiciones de espacio y carga

animal: __ afiofs), __ mes(es).

Explique brevemente las caracteristicas que deben adecuarse en la unidad productiva:

Atentaments

Mombre, firma y sello del solicitante

Datos de los representantes legales (cuando aplique):

MHombre completo CURP (opcional)

Comea electranico

Hombre del organismo de certificacion

Domicilio, teléfona, fax, pagina
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ANEXO 30-SQF02- SOLICITUD PARA REVISDONCUMENTAL PARA RECERTIFICACION.

o solicite que un cullive o producto especifico certificado por otro organismo sea revisada por este organismeo de
certificacion aprobado sea recertificade. La solicitud de revision de documentos solo aplicard a los lotes gque
respalden la cerificacion antes otorgada y no podra referirse a lotes, productos, o productores adicionales.

La actividad comercial la realizaré una vez que se tenga el dictamen favorable, para comercializarie o procesarlo
COMC OFganico.

Mombre del operador cerdificado (miembro):

MNo. de operador certificado: MNo. de productores:
Direccion: Telafono:
Fax

Cultivo o producto:; Lote Mo,
Afo de cultivo: Superficie Cantidad
Mombre del productor :

Direccion Telefono

Fax

Cerificado por {(Mombre del crganismo}
MNimero de Cerificado (anexando copia del misma).
Diireccion Teléfono
Fax
Entiendo que toda la documentacion reguerida debe ser proporcionando al organismo dentro de los 80 dias tras
la solicitud realizada. En caso contrario se dara por desechada la solicitud.

Reevaluacion
Entiendo gue si no estoy de acuerdo con el resultade del examen de documentos, tengo 15 dias desde |a
fecha de la decision para suministrar documentacion adicional para su revaluacion. ¥ la responsabilidad de
proporcionar la documentacion adicional es solo mia. Ademas, el organismo llevara a cabo una re-
evaluacion, y su decision solo de la re-svaluacion no puede ser apelada

Documentacion requerida para la revision

Copia del certificado actual de la certificacion organica aplicable al cultive o producto.

2. Cara de cerificacién anterior o documento que contiene los requisitos, recomendacicnes yio

condiciones.

Cuestionarios pertinentes a la cerfificacion del cultive o producio.

Informe de inspeccion en sitiois)

Historial de campo para los Oitimos 38 meses a partir de la fecha de la cosecha en que se recogid del

sitio

8. Mapas de campo para los Glimos 36 meses a partir de la fecha de la cosecha e identificar el campo
de la produccion para el lote en cuestion

7. Documentacion que demuestre el tamano el tamafio de la zona bdfer entre la Produccion Organica y
la no organica

8.  Sila zona buffers son cosechadas, muesira de la documentacion que compruebe la segregacion de
los cultivos crganicos y de la zona de amaortiguamiento.

8. La werficacion de que el inspecior es independiente de la operacion y no tiene vinculos financieros
con el solicitante. (Una declaracion jurada es suficients).

10. Cantidad del culive o producto a ser aprobado.

11. Auditoria de seguimients documental ¥y comprobar como es manejado la segregacion de los
productos.

12. Documentacion relativa a la ubicacion de lugar de almacenamiento de la cosecha o del producio.

13. Siforma parte de un grupo de operadores:
a. Una descripcion del Sistemna de Comtrol Interna y
b. Ladocumentacion de los reglamentos intemos.

WOTA: Si alguna de la documentacion amiba indicada no es aplicable a la solicitud, proporcionar una

explicacion detallada y con documentiacion de apoyo que se ocupa de la problematica identificada.

—_

;o

Fecha
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